	　
	オレンジブレッド

	100
	強力粉

	2
	塩

	12
	砂糖

	55
	水又はオレンジ果汁

	2
	インスタントイースト

	10
	牛乳

	2
	オレンジ擦り皮

	5
	練乳

	20
	酵母

	10
	バター（常温）

	218
	合計

	
	

	オレンジバター
	　

	バター
	50

	砂糖
	20

	小麦粉
	15

	オレンジ擦り皮
	2

	
	

	カスタード
	　

	100
	牛乳

	20
	卵黄

	20
	砂糖

	10
	カスタード粉

	5
	バター


分割　（０．７斤型）

　　　　140ｇ　×２●

成形　麺棒で長方形に伸ばす。一度に伸ばさずに、２回に分けて伸ばすと伸びやすい

オレンジバターを表面に塗り、一度冷蔵庫で２０分冷やす

カスタードにオレンジの擦り皮２ｇを加えたものを塗り、ロール整形

焼成　型より上に上がってきたら焼きます。

　　　　１６０℃　３０分

