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MACARON, — Palisserie ronde & hase
d'amandes pilées, de blancs d'ecends et de
sucre, cuils & une chaleur modérée, On
la désigne dans ceriaines confrées sous
le nom de massepain,

Les amandes sont débarrassées de lear
enveloppe puis quelquefois trés légére-
ment torréfices: puis on les pile avee du

Mxearon de Napey.

sucre ¢t on ¥ ajoute wn blanc d'cenf par
125 grammes d'amandes enviren, On
parfurae avee diverses essences. La pate
bien travaillée & la spatule et rendue ho-
mogeéne, on la dresse en disques hombés,
& Ia pochetle, puis on la fail cuire envi-
ron trois quarts d'heure, 2u four modéré-
men{ chaullé.
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